HAPDY NEW YEAD

OYSTELS AVAILAEBLE:
28 regular //
38 hockefeller

SOUP OF THE DAY

APPETIZERS

Caprese: savoura tomatoes / fresh buffalo
mozzarella / olive oil / fresh basil / balsamic
reduction / oregano / salt / pepper.

Beef tartare: beef / olive oil / Dijon mustard

/ capers / red onions / tabasco / parsley /
worcestershire / salt / pepper.

Salmon tartare: salmon / olive oil / capers /
tabasco / parsley / red onions / smoked

salmon / lemon juice / Dijon mustard / salt /

pepper.

Grilled octopus: arugula / semi-dried cherry

tomatoes / capers / oregano / olive oil /
grilled lemon / onions / balsamic reduction.

Scallops: Seared scallops with Rockefeller
bechamel sauce.

SALADS

Wedge: iceberg lettuce / bacon / baby
cherry tomatoes / avocado / crumbled blue
cheese / red onions / blue cheese dressing.

Caesar: romaine hearts / smoked bacon /
homemade croutons / homemade dressing
/ asiago.

Greek: Savoura tomatoes / cucumbers / red
onions / Kalamata olives / green peppers /

oregano / feta / pepperoncinis / caper
berries / olive oil.

MAIN COURSES

== Salmon
with Florentine sauce, served with
rice and veggies.

== Swordfish
with lemon caper sauce, served with
rice and veggies.

™ 10 oz NY strip loin with pepper
sauce, served with sauteed veggies,
fries or mashed potatoes.

™ 16 oz Prime Rib with mushroom or
pepper sauce, served with veggies
and fries / mashed potatoes / rice.

™ 80z Filet Mignon mushroom or
pepper sauce, served with veggies
and fries / mashed potatoes / rice.

™ Osso Bucco milanaise served with
garlic mashed potatoes.
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Chef’s Suggestion
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“Enjoy your meal”*

MENU OPTIONS:

99 : one drink included
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HAPDY NEW YEAD

123 : red /white wine
bottle

HUITLRES DISDONIBLES:
28 résuliéres //
38 Rockefeller

SOUPE DU JOUR

ENTREES

Caprese: tomates savoura / mozzarella
Buffalo / huile d’olive / basilic / réduction
de balsamique / origan / sel / poivre.

Tartare de boeuf: boeuf / huile d’olive /
moutarde de Dijon / capres / oignons
rouges / tabasco / persil / Worcestershire /
sel / poivre.

Tartare de saumon: saumon / huile d’olive /
capres / tabasco / persil / oignons rouges /
saumon fumé / jus de citron / moutarde de
Dijon / sel / poivre.

Pieuvre grillée: roquette / tomates cerises
semi-séchées / capres / origan / huile
d’olive / citron grillé / oignons / réduction
de balsamique.

Pétoncles: poélées avec sauce béchamel
Rockefeller.

SALADES

Wedge: laitue iceberg / bacon / tomates
cerises / avocat / miettes de fromage bleu /
oignons rouges / vinaigrette au fromage
bleu.

César: Coeur de laitue romaine / bacon
fumé / cro(tons maison / vinaigrette
maison / asiago.

Grecque: Tomates Savoura / concombres /
oignons rouges / olives Kalamata / poivrons
verts / origan / feta / pepperoncini / capres
/ huile d’olive.

PLATS PRINCIPAUX

== Saumon
Avec sauce Florentine sauce, servi
avec riz et légumes.

== Espadon
Avec sauce citron et capres, servi
avec riz et légumes.

™ 10 oz NY Contre-filet
avec sauce au poivre, servi avec
légumes sautés, frites ou pommes de
terre pillées.

™ 16 oz Cote de Boeuf
avec sauce au poivre ou champignon,
servi avec légumes, et choix de frites
/ pommes de terre pillées / riz.

™ 80z Filet Mignon
sauce au poivre ou champignon, servi
avec légumes et choix de frites /
pommes de terre pillées / riz.

™ Osso Bucco milanaise

servi avec pommes de terre pillées a
Iail.

= DESSERT
Suggestion Du Chef

CAFE
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HAPDY NEW YEAD

7“BON APPETIT#

OPTIONS DUMENU:

93 s un verre offert
123 : une bouteille de vin
rouge ou blanc
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